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Er du nysgerrig pa pl‘antébaseredé'prodlikter? Men savner
konkret viden, for du kaster din virksomhed efter én af tidens
| sterkeste markedstrends? : ?
- Forbrugerne ef’ﬁersperger baeredy'gtige lokalt"—produéeréde ' A

fedevarer. Hvordan meder vi det behov?

Landbrug & Fﬂdevarer og @kologlsk Landsforenmg praasenterer

en dag med protemrlge planter produktudwkhng og masser af

smag. ’ : i3 ey o
KOBENHAVN: 7.SEPTEMBER // 09-15 . ~ KONTAKT TORBEN BLOK PA OB@OKOLOGID
_ GEMYSE, TIVOLI~ ELLER s ™ = p.« :
VESTERBROGADE 3, 1630 KGBENHAVN V LARKE KIRSTINE LUND PA'LLD@LF.DK ,l ¢

: HVIS DU HAR SP@RGSMAL 2
VI M@DES 08:55 FORAN TIVOLIS —
HOVEDINDGANG PA VESTERBROGAD&

. - OG GAR | SAMLET FLOK TIL GEMYSE..
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09.00 vTjek-ind, velkomst og morgensnack , ’

09 30 Det gronne kokken i ,
o Kokkenchef Mette Dalhgaard fra Restaurant Gemyse forteeller om sit grantsagsbaserede o
kakken, om grantsagsmad til mange og om kad i rollen som smagsgiver. s ;

| 09.45 Kort pause

iaAvA‘RER; SMAG OG MARKEDET

l 0 : 00 - -Hvor er vi pa vej hen?
ol Chefkonsulent, Foodservice Rikke Thorge Gmnnlng Qkolog* isk Landsforenlng og Markedschef Mette
: _ Gammlcchla Landbrug & Fedevarer.

10 l 5 Protelner pa dansk jord: Syv superafgmder til produkter og kekken
ot Chefkonsulent Inger Bertelsen, SEGES Planteproduktion . i

l 0 45 Smags-break med grgnne proteiner
L Chefkonsulent, Rikke Grgnning, Jkologisk Landsforening og Madgre Inger Kjeersgaard fra The
Cookroom har veeret i marken. Geet en afgrade.

bty l l ' 30 Grenne ravarer: Hvad siger forbrugerne?
3 L]

Analytiker Cecilie Logo-Koefoed, Landbrug & Fadevarer.

WORKSHOP INNOVATION | DIN VIRKSOMHED

Innovateur Andreas Kjeer Thomsen, Consumer Centric Growth Innovation
(tidligere Lego, Arla, Danish Crown) b

. f 3 \' \
Opstart: Innovation og potentlale for de gronne proteiner
12.00 ' ToA ,

1 3.00 Frokost K. ‘ ’

l 4 00 Part 1: Produktudvikling: Mad med mening og fokus pa de ken dte“
b g proteiner med yderligere potentiale (zerter, nogdder, rug og h ru
N

: ; : - LY
14.2 Part 2: Produktudvikling: Grententusiasterne og fokus pa nyere, @
[ J = . . . f
; grenne proteiner (quinoa, chia, Ilnser & herfre) Gruy, ‘ >y .
l 4 4 Ide- prasentatlonsrunde og afrundlng
g Plenum
1 5 .0 Tak for i dag — smagekasse, opskrifter og bobler
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